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Powierz.
użytkowa

Nr

pom

1

Funkcja

pomieszczenia

ZESTAWIENIE POMIESZCZEŃ KUCHNI

Razem powierzchnia użytkowa:

2

3

Wysokość
netto

4

17,5

13,7

25,5

11,6

3,20

5,65

Wykończenie
posadzki

terakota

3,20

3,20

3,20

3,20

terakota

terakota

terakota

terakota

Zmywalnia

Porcjowanie potraw 

Pom. obróbki termicznej

Przygotowalnia

Obieralnia warzyw  

Obszar parteru objęty opracowaniem

Sterylizacja jaj

pow. wys. kub.
Krotność 

wymian

nawiew nawiew wywiew

[1/h] [m3/h] [m3/h]
1 ZMYWALNIA 17,50 3,2 56,0 10,0 560,00 560,00 N1 W1
2 PORCJOWANIE POTRAW 13,70 3,2 43,8 4,0 180,00 180,00 N1 trans
3 POM. OBRÓBKI TERMICZNEJ 25,50 3,2 81,6 45,0 3700,00 3700,00 N1 WD1
4 PRZYGOTOWALNIA 11,60 3,2 37,1 5,0 180,00 180,00 N1 trans

5 OBIERALNIA WARZYW/ 
STERYLIZACJA JAJ

5,60 3,2 17,9 10,0 180,00 180,00 N1 W2

4800,00 4800,00

System

Ilość powietrza 

wentylacyjnegoNr 

pom.

nazwa 

pomieszczenia
[m2] [m] [m3]

I tryb II tryb III tryb IV tryb V tryb

nawiew nawiew nawiew nawiew nawiew

[m3/h] [m3/h] [m3/h] [m3/h] [m3/h]
1 ZMYWALNIA 560,00 560,00 560,00 560,00 560,00
2 PORCJOWANIE POTRAW 180,00 180,00 180,00 180,00 180,00
3 POM. OBRÓBKI TERMICZNEJ 740,00 1480,00 2220,00 2960,00 3700,00
4 PRZYGOTOWALNIA 180,00 180,00 180,00 180,00 180,00

5
OBIERALNIA WARZYW/ 
STERYLIZACJA JAJ

180,00 180,00 180,00 180,00 180,00

SUMA 1840,00 2580,00 3320,00 4060,00 4800,00

Nr 
pom.

nazwa 
pomieszczenia

BILANS POWIETRZA

TRYBY PRACY

okap 240 cm x 170 cm 

okap 120 cm x 280 cm 
króćće 2 x DN315
1850 m3/h

króćće 2 x DN315
1850 m3/h

Centrala nawiewna 4800 m3/h spręż 250 Pa 
Nagrzewnica wodna 55 kW ( 70/50 ) temp. naw 16°C
Wymiary:
Szerokość: 1168 mm
Wysokość: 580 mm
Długość: 1490 mm
Waga: 140 kg
Napięcie 3~230V
Moc 2x 1,50 kW
5 trybów pracy , wydatek 10-100 %

przejście przez strop kanału 440x1000
izolacja 80 mm 
otwór 540x1100
podstawa dachowa tłumiąca + cokół izolowany

przejście przez strop kanału Ø400
izolacja 40 mm 
otwór Ø480

Wentylator ścienny
180 m3/h , spręż 60 Pa 
Napięcie 230V Moc 35 W
uruchamianie włącznikiem przy wł. światła

Wentylator kanałowy
560 m3/h , spręż 100 Pa 
Napięcie 230V Moc 102 W
uruchamianie włącznikiem na ścianie
+ regulator obrotów do ustawienia 
wydajności

przejście przez strop kanału Ø200
izolacja 40 mm 
otwór Ø280

PION C.T DN40

sporządził podpisinwestor

AKAM USŁUGI INWESTYCYJNE mgr inż. Andrzej Zajączkowski
80-298 Gdańsk, ul. Choczewska 16,  tel: 603 784-007, e-mail: akamm@wp.pl

nr rys.

1:50

obiekt

nazwa rysunku

skaladata

branża faza

Remont kuchni zlokalizowanej 
na parterze budynku głównego

Dom Pomocy Społecznej "Leśny"
w Zaskoczynie, 83-041 Mierzeszyn 

projektował

UPR. NR POM/0215/PWOS/14

PBSANITARNA INSTALACJE SANITARNE
- rzut parterukwiecień 2017

S2

mgr inż. Aleksander Borowski

LEGENDA:

kanał wentylacji nawiewnej

kanał wentylacji wywiewnej
kanał czerpny

LEGENDA:

kanał wentylacji nawiewnej

kanał wentylacji wywiewnej
kanał czerpny

UWAGI !!!
1. WYMIARY KORYGOWAĆ NA BUDOWIE
2. MATERIAŁY I ZASTOSOWANE TECHNOLOGIE UŻYTE DO BUDOWY MUSZĄ
POSIADAĆ ODPOWIEDNIE ATESTY I APROBATY DOPUSZCZAJĄCE
DO STOSOWANIA NA TERENIE RP I UE.
3. ZMIANY, ODCHYŁKI WYMIAROWE I ODSTĘPSTWA OD PROJEKTU -
WYNIKŁE W TRAKCIE BUDOWY - WYMAGAJĄ BEZWZGLĘDNIE ZGŁOSZENIA
I UZGODNIENIA Z JEDNOSTKA PROJEKTUJACA.
4. WYKONAWCA POWINIEN DOKŁADNIE ZAPOZNAĆ SIĘ Z PROJEKTEM
W CZĘŚCI RYSUNKOWEJ I OPISOWEJ, WYJAŚNIĆ EWENTUALNE WĄTPLIWOŚCI,
DOTYCZĄCE ROZWIĄZANIA DETALI I INNE - PRZED PRZYSTAPIENIEM DO
PRAC PRZYGOTOWAWCZYCH.

5. CAŚOŚĆ PRAC INSTALACYJNO - MONTAŻOWYCH ZGODNIE Z 
OBOWIĄZUJACYMI PRZEPISAMI, NORMAMI I WARUNKAMI WYKONANIA I 
ODBIORU.

6. Centralę podwiesić na złączkach z wibroizolacją 
7. Wszystkie przejścia przez dach wykonać za pomocą podstaw 
dachowych i cokołów izolowanych lub murowanych z ociepleniem 
przewodu 
8.Przewody wyrzutowe dla wentylatorów i central wentylacyjnych 
zaizolować gr 50 mm. Przewody czerpne dla centrali wentylacyjnej 
zaizolować gr 80 mm


